Buffet

Drei Farben, drei Kategorien —
Einzigartige Auswahl!

Bei der Buffetauswahl haben wir uns

etwas ganz Besonderes fiir Sie einfallen lassen.

Mit unserem Ampelsystem kdnnen Sie selbst entscheiden,
welche Speisen auf Ihrem Buffet angeboten werden

und wie viel es pro Person kosten darf.

Sehr geehrter Gast,
gerne reichen wir lhnen eine separate Information, welche die Hauptallergene auffiihrt.
Dariiber hinaus stehen wir lhnen bei etwaigen Fragen personlich zur Verfiigung.

KD Catering

lhre Angaben:

Veranstalter/Kunde:

Veranstaltungstag:

Schiff:

Personenzahl, gesamt: davon:
Kinder bis 4 Jahre:
Kinder bis 12 Jahre:
Dienstleister/ Kiinstler:

Anmerkungen:
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So funktioniert's

Wi illkommen an Bord.

Die Speisen unserer Buffets sind in die drei Kategorien ,,Vorspeisen®, ,,Hauptspeisen“ und ,,Desserts*
eingeteilt, wobei es von jeder Kategorie griine, gelbe und rote Bestandteile gibt.

Zu allen unseren Buffets reichen wir einen reichhaltig gefiillten Brotkorb sowie eine bunte Kdseauswahl.

Und so funktioniert's:

1. Buffet dem Preis entsprechend auswahlen.

2. Vorspeisen, Hauptspeisen und Desserts, wie im gewdhlten Buffet angegeben, aus der

Inhaltsliste auswadhlen und ankreuzen.

3. Eine Kopie der Liste an uns zuriickschicken und sich auf eine unvergessliche Veranstaltung

mit vielen kulinarischen Kostlichkeiten freuen.

O ,,Basic* fiir € 20,00

Bitte wahlen Sie:

Vorspeisen

"EN
&

Hauptspeisen

Desserts

“ip
o *%

O ,Klassik fiir € 30,00

Bitte wahlen Sie:

Vorspeisen
Hauptspeisen

Desserts

O ,,Royal“ fiir € 40,00

Bitte wahlen Sie:

Vorspeisen

Hauptspeisen

3x
gelb

2x
gelb

O ,,Premium* fiir € 25,00
Bitte wahlen Sie:

Vorspeisen

Hauptspeisen

Desserts

O ,,Gala* fiir € 35,00
Bitte wahlen Sie:

Vorspeisen

Hauptspeisen

Desserts

"EN
=

Alle gastronomischen Leistungen werden im Namen und im Auftrag der KD Europe S.a.r.L. oder im Namen des jeweiligen
Gastronomiebetreibers an Bord der Schiffe vorgenommen. Die aufgefiihrten Nettopreise basieren auf einer Personenzahl
von min. 60 Gasten und beinhalten eine Servicegebiihr bzw. die Bedienung und verstehen sich zuziiglich der jeweiligen
gesetzlichen MwsSt.! Bei einer Personenzahl unter 60 berechnen wir einen 10%igen Aufschlag.

Stand 2015
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Vorspeisen - griin

= (O  Gemiisequiche vom Blech mit Créme fraiche
& O  Meeresfriichtecocktail mit Gemiisestreifen in Essig-Ol-Marinade
m (O  Rustikale Schinkenauswahl mit Partyfrikadellen
'y O  Gemischte Bratenplatte mit Mettenden und gefiillten Eiern, dazu Remouladensauce

& (O  Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten mit zweierlei Dressings

(O  Bunter Gemiisesalat mit Bohnen, Gurken, Lauch, Tomaten und Paprika in Essig-Ol-Dressing
Q O  Pfalzer Wurst-Kase-Salat

O  CousCous Gemiisecocktail
m O  Karotten-Ingwersiippchen mit Krauter-Créme fraiche (serviert)
h O  Kurbissuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen und Kiirbiskernsl (serviert)
o O Pilzconsommé mit Pistaziennocken (zur Winterzeit)

Vorspeisen - gelb

(O  Matjestatar angerichtet auf Pumpernickteltalern

(O  Tacchino Tonnato - Diinn aufgeschnittene Putenbrust mit Thunfisch-Kapern-Créme und Limetten
O  InBalsamico marinierte Roastbeefscheiben

(O  Bunte Réaucherfischplatte mit Brombeer-Sahne-Meerrettich und Dill-Senf-Sauce

O Mediterraner Nudelsalat mit getrockneten Tomaten

O Marinierte Tomaten- und Mozzarellascheiben mit Pesto

O Antipasti Spezialitaten

O  carpaccio von Roter und Gelber Beete mit Sprossen und Kernen

O  Geeiste Gemiisesuppe (serviert)

O Feuriges Chili cony sin Carne (serviert)

O Wildrahmsiippchen mit Thymian-Crodtons (zur Winterzeit)

(O  Luftgetrockneter Serrano- und Parmaschinken mit italienischer Salami an sonnengereifter Melone
(O  Vitello Tonnato - Diinn aufgeschnittenes Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapern-Créme und Limetten
O  Kleine Reibekuchen mit Nocken vom Lachstatar
O  Im Ganzen pochierter Lachs
O  Avocado mit marinierten Shrimps
(O  Bunte Linsen mit gerducherter Entenbrust
atar von Rind und Kalb angemacht mit frischen Krdautern
O Tat Rind und Kalb ht mit frischen Kréut
it Chili-Pesto gefiillte Kirschtomaten auf einem Wildkrduter-Kresse-Be
O Mit Chili-Pesto gefiillte Kirschtomat fei Wildkrauter-K Bett
O Hummerrahmsiippchen mit Eismeergarnelen und Gemiisebrunoise (serviert)
O Zuckerschotensiippchen mit Ragout von Jakobsmuscheln (serviert)
aronensiippchen mit Selleriestro zur Winterzeit
O m ippchen mit Selleriestroh ( )
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Hauptpeisen - griin

Hauptpeisen - gelb

= (O  Kleine Schweinshaxen an Zwiebel-Senf-Sauce mit Wirsing und Kartoffelgratin
@ (O  Glacierter Honigkrustenbraten mit Gartengemiise und Kartoffelpldtzchen
m (O  Bratwurstschnecken mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree
4 (O  Panierte Putenschnitzel mit Mandelbrokkoli und Kartoffelgratin
& (O  Geschnetzeltes von der Pute mit asiatischem Gemiise und Reis
O  Kasseler Nackenbraten auf rheinischem Bohnen-Kartoffelgemiise
Q O  Tortellini in Kdserahmsauce mit Brokkolirdschen (vegetarisch)
(O  Gratin von Steinchampignons, Blattspinat und Kartoffelscheiben (vegetarisch)
m (O  Pasta Provencale- Gemiise-Nudelauflauf mit Schafskése und frischem Basilikum (vegetarisch)
“ O Sauerbratenragout mit Rotkohl und Kartoffelklo3en (zur Winterzeit)
Q O Hahnchenbrust mit Honigkuchensauce und Herzoginkartoffeln (zur Winterzeit)
m (O  Schweinefilet im Krdutermantel mit Speckbéhnchen und Kartoffelgratin
(O  Burgunderschinken aus der Keule mit Gartengemiise und Schupfnudeln
= O  Involtini Hahnchenbrust mit Blattspinat und CousCous
O  Pikantes Gefliigelcurry mit Sesamkarotten und Reis
(O  Gebratenes Barschfilet auf Fenchel-Tomatengemiise mit Petersilienkartoffeln
O Meeresfriichte in Pinot Grigio-Sauce mit Tagliatelle
(O  Gratin von feinem Ratatouille und Gnocchi (vegetarisch)
O  Gefiillte Ravioli mit Krauterpilzen auf wiirzigem Tomaten-Zucchiniragout (vegetarisch)
O Spaghetti mit zweierlei Pesto (vegetarisch)
O Hirschragout mit Pfifferlingen, Rosenkohl und Butterspétzle (zur Winterzeit)
O Truthahnbrust mit Cranberrysauce, Brokkoli in Mandelbutter und Kartoffelgratin (zur Winterzeit)

(O  Rosa gebratenes Roastbeef an Estragonsauce mit Speckbdhnchen und Lyoner Bratkartoffeln

O  Medaillons vom Rind, Kalb und Schwein in Naturjus auf einem Piiree aus Wurzelgemiise

(O  0ssobuco mit Gemiise in Barolo geschmort, dazu gebratene Polenta

O  Lammkeule am Stiick gegart mit Ratatouille und Petersilienkartoffeln

QO  Geschmorte Entenbrust an Orangensauce mit Reis

O  Gebratenes Lachsfilet auf Lauch-Tomatenragout an Shrimps-Dill-Sauce mit Tagliatelle

O  Mediterrane Gem tisepaella (vegetarisch)
O Gemiiselasagne mit Bergkdse tiberbacken (vegetarisch)
O Frische Artischocken gefiillt mit Paprikaragout und Tomatensauce (vegetarisch)
O Knusprige Gansekeulen mit wiirzigem Rotkohl und Kartoffelkl3en (zur Winterzeit)
O Geschnetzeltes vom Eifeler Reh in Trauben-Nuss-Créme mit Pilzravioli (zur Winterzeit)
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Desserts - griin

Apfelbeignets mit Vanillesauce
Haselnusscréme mit Amarettini

Bayrisch Créme mit Himbeersauce
Miniblechkuchen mit Obst der Saison
Ofenfrischer Apfelstrudel mit Vanillesauce
Crépes gefiillt mit Waldbeeren
Kirschgriitze mit Vanillesahne

Bratapfel mit Vanilleschaum (zur Winterzeit)

ONONONONONONONONG)

Lebkuchenmousse (zur Winterzeit)

Desserts

Desserts - gelb

O  Klassisches Tiramisd

(O  Panna Cotta mit Mangosauce

O  Duftender Kaiserschmarrn mit Zwetschgenkompott

O  Mousse von weiRer und brauner Schokolade

(O  Eisvariation mit Fruchtsauce, Schlagsahne und Keksen

O Exotischer Fruchtsalat mit frischer Minze

O  Duo von Zartbitterschokolade mit Vanille- und Himbeersauce

O Printenparfait mit Glihweincréme (zur Winterzeit)
O  Zimtmousse mit eingelegten Armagnacpflaumen (zur Winterzeit)

Schwarzwadlder Kirschmousse im Glaschen
Latte-Macchiato-Créeme mit Mandel-Crumble
Eisbombe Traumschiff AHOI
Orangen-Joghurt-Créme mit Grand Marnier
Champagnermousse auf Erdbeer-Minz-Ragout
Obstsushi mit frischen Friichten

SiiRe Kdstlichkeiten aus der Patisserie

Feigen mit Gorgonzola und karamellisierten Walniissen (zur Winterzeit)

ONONONONONONONONG)

Apfel-Zimt-Parfait (zur Winterzeit)
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